
さといもの食感が硬いです。何が原因でしょうか？

ゴリ芋と呼ばれる里芋の生育不良です。
干ばつや日照障害などの気候の影響によりデンプン質が減少し、

  ガリガリした食感のさといもができる場合がございます。
  また、生育上でのストレスや、収穫適期が過ぎるとゴリ芋が

  発生することがございます。
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グリーンピースの中に植物片が入っています。

 これは何ですか？

グリーンピースの莢・茎・葉です。
製造工場にて機械で莢や茎、葉の除去を行っておりますが、

  完全に除去しきれず混入することがございます。
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